Les Bounes recettes des SeresicCuitivre

Céleri branche et
pomme-de-terre

> Difficulté
ﬂ* 4 PERS. ﬁ 40 minutes ' 4 4

1. Pelez les branches de céleri filandreuses et
les pommes-de-terre et coupez les en tout petit
dés.

600g de céleri branche

4/5 pommes-de-terre
huile d'clive 2. Faites revenir les légumes dans une poéle
) avec de I'huile d'olive.

sel, poivre
3. Deés que cela grésille, baisser a feu doux,
salez, poivrez, mouillez avec un peu d'eau (1
c.a.s environ), couvrez et laissez cuire 30
minutes.

Bon appétit!
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